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迷你月饼逐渐走俏
在市区南海路“我的私厨”工作室，负责人

李璇拿起的一枚广式迷你月饼，比一枚象棋棋
子大不了多少。小鱼、猫爪等可爱造型，油润
润的光泽，让人一见就想尝。“这是我们第四年
推出的小月饼，已经成了主打产品。”李璇说。

李璇做甜品十多年了，一直觉得广式月饼
好吃：“皮薄馅足，莲蓉、豆沙、蛋黄，都是经典口
味。”可过去顾客不买账。她比划了一下：“一
个巴掌大的月饼，得一家人分着吃。所以很长
一段时间，每到中秋，店里主打的都是蛋黄酥、
流心月饼，广式月饼只能搭配在其他礼盒里，
当个“配角”。

2023年，她决定换个思路——把月饼做
小，装饰成小鱼、猫爪、板栗造型，口味也做
了调整，甜咸都有。“首先在外观上，就要让
顾客有购买的欲望。”李璇说，刚开始她心里
也没底，不敢大批量做，就送给老顾客试

吃。没想到反馈出奇地好，口碑就这样一点
点传开了。

如今，小月饼成了店里的主打。李璇说，
每年中秋前，老顾客都会提前来问：“今年的
小月饼什么时候上？”今年9月初刚推出，到现
在已经卖掉200多盒，订单还在陆续增加。

从“高糖重油”到“低糖养生”，从“大块
头”到“小可爱”，今年衢州月饼的种种变化，
折射出消费者对健康、个性、轻量的追求。月
饼不再只是中秋应景的点心，也更像一份日
常可享、心意满满的“衢州味道”。中秋未至，
香气已浓；一块月饼里，藏着越来越懂人心的
市场新意。
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本报讯（记者 龚诚良） 9月15日，国
务院第 841号令《国务院关于出境入境管
理的规定》（以下简称规定）正式施行。该
规定共 19条，旨在规范出境入境管理，保
障出境入境人员合法权益，维护国家主
权、安全、发展利益。

记者从衢州市公安局出入境管理支队
了解到，2025年，衢州全市公安出入境窗
口办理的普通护照、往来港澳通行证及签
注、往来台湾通行证及签注等出入境证件
累计超过 11万件。2026年 1至 8月，全市
累计办理的出入境证件已达7.9万件。

为进一步健全出境安全风险防范制
度、明确出入境申请要求、完善出入境限
制措施、规范出入境中介服务，新施行的
规定进行了一系列的制度完善，覆盖个
人出境出行、单位涉外邀请、中介代办服
务等全场景，事关所有有出入境需求的
公民和企业。

对于中国公民出境，该规定明确要
求建立中国公民出境安全风险防范制
度，国务院外交、文旅等部门将常态化
发布境外安全风险预警和目的地出行
提示。移民管理机构将在证件受理、口
岸边检环节，对前往高风险地区人员开
展针对性安全提醒，对前往极高人身安
全风险区域的人员，会在必要时予以
劝阻。

民警提醒广大公民，出境前务必主
动查阅境外安全预警信息，谨慎前往高
风险国家和地区，做到危地不往、乱地不
去、危业不投，切实维护自身人身和财产
安全。

规定要求公民在申请护照、签证等各
类出入境证件时，填写的旅游、工作、学习、
探亲等申请事由必须真实可靠，提交的材
料不能造假；单位、个人要对出具的邀请函
件、证明材料的真实性负责。

对于提供虚假材料骗取出入境证件
的，移民管理机构、签证机关有权决定不
予签发出入境证件或者不准其出境、入
境。中国公民因骗取出入境证件、非法
出入境受到行政拘留处罚的，在境外从
事违法犯罪活动，危害国家安全和利益
的，可能面临 6个月至 3年以内不准出境
的处理。外国人如弄虚作假骗签，因妨
害国（边）境管理受到刑事处罚，或因骗
取出入境证件、非法出入境受到行政处
罚的，可给予 1年至 5年以内不准入境的
处理。

同时，规定要求对出入境中介机构、从
业人员实施备案管理制度，境外机构不得
在国内开展出入境中介业务。公民找中介
代办签证时，要优先选择已经完成备案的
正规中介机构，中介机构严禁协助提交虚
假材料、泄露个人信息。

民警特别提醒，请公民警惕“花钱包
过”“特殊渠道办证”等虚假宣传，遇到无资
质中介违规经营，可以向移民管理部门举
报。请广大公民自觉遵守出入境管理相关
法律法规，知法懂法、守法出行。

馅料养生 文创出圈

今年中秋，月饼“吹起”清新风
记者 徐佩 文/摄 通讯员 董雯

中秋临近，月饼市场逐渐“热”了起来。9 月 11 日下午，市区道前街 808 甜品店内，烤箱余

温未散，店主江艺蓉正将一枚枚刚晾凉了的文创月饼放进包装盒。水亭门、天王塔、江郎山、

根宫佛国等造型的月饼极富创意。“这批要发往杭州，最近订单催得紧。”她抬头笑道。记者

走访我市多家甜品店、月饼工坊发现，今年月饼不再一味追求“高大上”，而更追求配方健康，

造型别致。

今年1至8月

我市办理出入境证件7.9万件

这项新规今起施行
这些重点请注意

健康馅料更受欢迎
在龙游德辉饼坊工厂店，月饼已满满当

当摆上货架。圆形、方形之外，还有花瓣造
型，配色清爽。店长廖亚丽介绍，今年店里主
推黄精五黑月饼，延续店里爆款黄精发糕“药
食同源”的理念，主打低糖配方，专门面向追
求健康饮食、控糖的消费群体，上线后收获不
少老顾客好评。除了黄精五黑，还有青柑普
洱、水果流心、滇式云腿等馅料，低GI藜麦月
饼也成了减脂人群的新宠。“今年在经典款式
基础上，改良升级口感、降低甜腻度，新增米
月饼、酥脆月饼等多款适口新品，兼顾老少不

同口味需求。”
“我平时一直减脂控糖，普通月饼基本

不敢碰，这个低GI藜麦月饼清甜不腻。”市
民丁女士趁着新品上市来选购。她说，家
里长辈血糖偏高，新式月饼兼顾了口感和
健康，吃起来更放心。

浙江德辉食品有限公司总经理黄雪梅告
诉记者，今年月饼研发提前了两个月，重点优
化配方和口感，新增米月饼、酥脆月饼等，降
低甜腻度，兼顾老少，目前已全面上新。

一口就能“吃”衢州
如果说健康是底色，文创就是亮色。在

808甜品店的操作台上，一盘盘月饼造型各
异，江郎山的轮廓棱角分明，水亭门飞檐翘
角，天王塔的层叠砖纹……八种地标，颜色
各异，整整齐齐排开，像一幅微缩的衢州风
景画。

“去年我们第一次做文创月饼，只有 4
个口味，图案也是单色的，水亭门、天王塔、
孔庙三处地标，还有一个衢州字样，样子比
较朴素。”江艺蓉介绍，“今年升级成彩色版，
口味加到 8种，龙游石窟、江郎山、烂柯山、
根宫佛国都加进来了。游客来衢州玩，带一

盒走，把地标‘吃’进肚子里，也算一种特别
的纪念。”

这话说得轻松，做起来却一点也不轻松。
一枚文创月饼的诞生，要经过设计师绘制线条
稿、开模具、手工填色、包馅、压模成型，每一步
都是细致活。也正因如此，店里日产文创月饼
最多十几盒，想快也快不了。

8月底上市以来，这批“衢州味”文创月饼
已售出一百多盒，销量稳稳压过流心月饼、蛋
黄酥这些老牌产品。“杭州、上海的客户比较
多，有游客自己来买的，也有衢州本地人送外
地朋友的。”江艺蓉说。


