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“我和邵永丰一起长大”

徐文慧出生于1999年，其父徐成正自1979年进
入邵永丰面饼店学艺，历经六年潜心拜师苦修，接续
守护这份老字号技艺。在徐文慧的童年记忆里，父
亲在上营街经营着小小的作坊。放学后，她总爱跑
到作坊玩耍，作坊里的师傅们总会递上一块刚出炉
的麻饼。椒盐的咸香、百果的清甜、黑芝麻的醇厚，
层层风味交织，沉淀成她最深刻的童年味觉。小学
时，她偏爱这份地道老味；步入初中、大学，口味几经
更迭，她也曾觉得甜度不合心意。年岁渐长，她终于
读懂，父辈口中的“老味道”，是揉进每一寸面团的匠
心、炭火慢焙的考究，更是代代相传、久久为功的手
艺温度。

2023年，徐文慧从杭州回到衢州。她大学学的
是产品设计，第一份工作也是做设计。她决心接过
这份责任。回到邵永丰后，她从基础岗位轮岗做起，
销售、仓储、研学接待……公司运作的各个环节她都
熟悉了一遍。如今，她已成为浙江邵永丰成正食品
有限公司经理。

然而，在学习技艺时，徐文慧还是遇到了不小的
挑战。翻饼的竹匾比她想象中重，两三公斤的竹匾
在手里晃动，麻饼在上面不太听话。第五代传承人
柯志增教她：“需要找准着力点，用巧劲儿。”可要让
三十多个饼一起翻面，均匀上麻，仍旧困难。练上四
十分钟，手就酸得不行。她说：“制作麻饼的其他工
序我已经较为熟练，就差这‘飞饼’技术。它是非遗
技艺的重要部分，我现在偶尔能成功，之后会多加练
习，一定要掌握！”

在徐文慧看来，邵永丰不只是一块金字招牌，
更是需要活化新生的非遗技艺。父辈坚守手艺、
与时俱进，不断让传统技艺贴合新时代消费需
求。如今，邵永丰陆续推出麻花、蛋片、桃酥等多
款新品，但她也清晰意识到，传统口味在年轻群体
中的认知仍有局限。为此，她定下双线发展思路：
坚守本源，保留原汁原味的经典口味，守护老衢州
人的中秋记忆；同时大胆创新，研发新口味、设计
新包装、拓展新品类，让老字号贴合年轻审美，焕
发全新活力。

“双节”佳期，不妨走进水亭街 63-67号的邵永
丰门店，带走一盒热气腾腾的麻饼，品味地道衢城
风味，感受非遗手艺里的中秋温情。

快进群，跟着美好
侦探去品店！

（原有粉丝群人数已满，
未进群的读者可扫码进
入“衢州晚报生活家周刊
粉丝2群”。）

每到假期，水亭门历史文化街区总是人气高

涨。游客们踏过青石板路，快到城墙时总会因一家

店而停住脚步。位于水亭街63-67号的邵永丰麻饼

店里，工作人员正忙着给客人包装礼盒。一位从杭

州回来的衢州姑娘拎着两盒麻饼，笑着说：“每次回

杭州都要带几盒走，我最喜欢麻饼淡淡的甜味混合

着芝麻香。”这话不假。“双节”来衢州，要带一份能代

表这座城市的伴手礼，很多人想到的就是邵永丰麻

饼。邵永丰是中华老字号，麻饼制作技艺更是国家

级非物质文化遗产，也是衢州人刻在中秋记忆里的

专属味道。

一块麻饼的百般滋味

中秋前夕，记者跟随人流进店，只见一排排货架
和柜台在眼前展开，麻饼刚烤出炉的热气裹着芝麻
香直扑面门。门店工作人员说，越临近中秋，销量越
是成倍往上翻。柜台里现烤的麻饼有近二十个口味
——黑芝麻、百果、椒盐、木糖醇等是老底子招牌，板
栗、红枣、红豆、绿豆软糯香甜，海苔、葱椒盐、牛肉、
榴莲、龙井、抹茶、山楂是这些年添的新面孔，梅干
菜、肉松、蛋黄成了年轻人的心头好；今年新上的山
药麻饼，淡口清爽，反馈很不错。

浙江邵永丰成正食品有限公司经理徐文慧说，
这两年卖得好的梅干菜、蛋黄口味的麻饼，是搬到万
田乡新厂以后改良推出的。有位食客在评价里写：

“龙井味的好吃，很清新。”这个口味也是新品，咬上
一口清清爽爽，微甜不腻，还带着股茶香，颇受年轻
人欢迎。还有人说：“邵永丰的麻饼真的很香很好
吃，每个味道都不踩雷。”

要是送人，邵永丰的礼盒也分得细。永乐礼
盒里一共 12个饼，黑芝麻、精致百果、椒盐百果、
特制百果、木糖醇，经典六角盒麻饼的五个口味
都在里头，只爱吃麻饼的人选这款准没错。丰乐
礼盒也是 12个，广式月饼和浙式月饼混装，藤椒
牛肉月饼、莲蓉月饼、椒盐五仁月饼、黑芝麻麻
饼、精致百果麻饼、椒盐百果麻饼六个口味。还
有经典的永丰吉祥礼盒，共 24个饼，特制百果和
特制麻沙两个口味，陪伴邵永丰的老客户已有 20
个年头了。

除了麻饼，邵永丰还专门为上班族推出了糕点
系列，独立包装，一口一个，方便携带和保存。芝
麻蛋片、甜麻花、咸麻花、葱香桃酥、麻香桃酥、油
金枣，六种口味，甜咸搭配。不过中秋期间主要生
产月饼，糕点的口味可能不齐，想买还得趁早。徐
文慧的父亲徐成正常说“永盛勤丰”，永远勤劳、永
远丰盛。这话听着直白，却是邵永丰一路走到今
天的底气。


